
   

Technische Fiche
CHÂTEAU MARQUIS D’ALESME 

SPECIFICATIES 

Kleur:  Rood, zeer donker purper. 
Neus:  Zeer zuiver fruit met gerookte toets. 
Mond: Na een heel zacht en fluwelig begin, krijgen de smaakpapillen een overweldiging van fijn, 
  krokant, mooi, puur, fris, zuiver en sappig fruit tot in de finale. De cabernets, die het  
  overgrote deel van de assemblage omvatten, zijn heel puur, rijp en delicieus. Mede  
  dankzij de nieuwe cuverie, die deze jaargang voor het eerst gebruikt werd, heeft de wijn  
  nog meer aan verfijning en precisie gewonnen. 

SOMMELIER TIPS 

Deze kleine cru van 15ha uit het centrum van Margaux, behoort sinds 2006 toe aan de familie 
Perrodo, die tevens eigenaars zijn van Ch. Labégorce. Voor hen was het de bedoeling deze 3ième 
Cru Classé de glorie van weleer terug te geven, en ze namen hiervoor Michel Rolland als 
adviseur aan. Vandaag is het Nathalie Perrodo (dochter van Hubert Perrodo die overleden is in 
het jaar van de aankoop van het kasteel) die samen met Marjolaine de Conick (algemeen 
directrice) de leiding hebben over het kasteel. De kwaliteit is de laatste jaren absoluut hoog en 
de prijs is redelijk gebleven.  

DRUIF 

60 % Cabernet Sauvignon, 30 % Merlot, 7 % Cabernet Franc & 3 % Petit Verdot 

HERKOMST 

Frankrijk 

WIJNSTREEK 

Margaux 

CLASSIFICATIE 

AOC Margaux 3ième Grand Cru Classé 

ALCOHOL PERCENTAGE 

14,5 % 
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